
PADELLINI

ATTENTI A QUEI TRE: DATTERINO GIALLO,
DATTERINO ROSSO, POMODORO SECCO E
STRACCIATELLA DI BUFALA

A TUTTO TONNO: TONNO FRESCO, FRIARIELLI E
CREMA DI POMODORO ARROSTO

AMAREA: POLPO IN DOPPIA COTTURA, 
MOUSSE DI RICOTTA DI BUFALA, ACCIUGHE,
POLVERE DI OLIVE NERE E BASILICO
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MANI DI VELLUTO: POMODORO, LUGANIGA,
MOZZARELLA DI BUFALA, 
PECORINO “BUCCIA NERA” E BASILICO

PROVALA AI MILLE COLORI: PROVOLA
AFFUMICATA, DATTERINI ROSSI E GIALLI, 
LARDO DI PATANEGRA, PESTO DI BASILICO E
PEPE DELLA VALLE MAGGIA

LA NERANO: FIOR DI LATTE, ZUCCHINE FRITTE
ED IN CREMA, FORMAGGIO GRUVIERA E
BASILICO

LA CARRETTIERA: FIOR DI LATTE, FRIARIELLI,
SALSICCIA AL FINOCCHIETTO E BASILICO

MEDITERRANEA: FIOR DI LATTE, DATTERINI
GIALLI, ACCIUGHE, COMPOSTA DI FICHI E
BASILICO
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MARGHERITA
POMODORO, FIOR DI LATTE E BASILICO

NAPOLI
POMODORO, FIOR DI LATTE, ACCIUGHE DEL
CANTABRICO E BASILICO

MARINARA
POMODORO, ORIGANO, AGLIO E BASILICO

COTTO E FUNGHI
POMODORO, FIOR DI LATTE, PROSCIUTTO
COTTO, FUNGHI CHAMPIGNON E BASILICO

CAPRICCIOSA
POMODORO, FIOR DI LATTE, CARCIOFINI, OLIVE
TAGGIASCHE, PROSCIUTTO COTTO E BASILICO

DIAVOLA
POMODORO, FIOR DI LATTE, SALAME
PICCANTE E BASILICO

TONNO E CIPOLLE
POMODORO, FIORI DI LATTE, TONNO
SOTT’OLIO, CIPOLLE ROSSE DI TROPEA E
BASILICO

ORTOLANA
POMODORO, FIOR DI LATTE, ZUCCHINE,
MELANZANE, PEPERONI, RICOTTA SALATA E
BASILICO

HAWAII 
POMODORO, FIOR DI LATTE, PROSCIUTTO
COTTO, ANANAS E BASILICO

NOTE DI GUSTO
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CLASSICHE

PROSCIUTTO SAN DANIELE

LARDO DI PATANEGRA

PROSCIUTTO COTTO

FUNGHI CHAMPIGNON

RUCOLA

MASCARPONE

DATTERINI ROSSI

CIPOLLA ROSSA

SCAGLIE DI GRANA

RICOTTA FRESCA

MOZZARELLA DI BUFALA

STRACCIATELLA 
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